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PRESENTACION

CRETA hace 17 anos viene trabajando en nuestra region, su objetivo principal
es rescatar los conocimientos ancestrales de nuestros pobladores y todo
aquello que signifique: “el saber popular”’, estos conocimientos son
mejorados o innovados para regresar a la poblacion rural que lo necesita y lo
solicita.

Con un trabajo participativo se identifica las necesidades y los problemas que
afectan a la poblacion y a la vez formulando propuestas de desarrollo que
mejoren los ingresos econdmicos, que motiven a un estado dinamico del
negocio rural al gestionarlo en adecuadas condiciones.

Son las mujeres que con su entusiasmo, sus expectativas, la entrega al
trabajo aportan con propuestas para el desarrollo local y mejorar la calidad de
vida, como es el caso de la produccion de farina y tapioca como una
alternativa viable y sostenible.
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YUCA (Manihot esculenta C.)

La yuca es un arbusto perenne de
la familia de las Euforbiaceas,
extensamente cultivada en
Sudamérica y el Pacifico por su raiz
almidonosa, aproximadamente el
80% de la produccion de yuca se
usa en la alimentacion humana, y
se considera un cultivo de
subsistencia, tanto la yuca como
sus derivados se pueden encontrar
en los mercados rurales y urbanos.
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La yuca también se clasifica como "dulce" y "amarga", por
el contenido de glucosato cianogénico (promotor de la
formacion de acido cianhidrico) en las raices. En las
variedades de yuca amarga el acido cianhidrico, veneno
muy potente que interfiere la conduccion de oxigeno a las
células del organismo de quien las ingiere, se encuentra
bajo la cascara del tubérculo, en una capa de latex de
aspecto viscoso, blanco azulado y con olor caracteristico.
Las variedades dulces registran muy baja o0 ninguna
presencia del principio toxico.

El acido cianhidrico forma natural de proteccion de la
planta, desaparece cuando las raices son quebradas o
aplastadas y airearlas al sol. Las condiciones climaticas y la
composicion del suelo, determinan la presencia de esta
sustancia en las raices, lo que permite que una variedad
que se comporta como dulce en un lugar, en otro sea
amarga
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Valor nutricional:
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g En las raices 1.0%
Carbohidratos totales 38.8%
Agua 56.7%

Almidon 29%

Proteinas 0.6%

Celulosa 9.9%

Grasa 0.4%
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Produccion Natural

Cultivo con altisima tolerancia al estrés bidtico (plagas, enfermedades), por
ello mas del 80% del hectareaje sembrado no requiere de agroquimicas
para su control, la fertilizacion quimica en la Costa es de niveles bajos (40-
60-20), y en la Selva, generalmente, se fertiliza haciendo uso de las épocas
adecuadas de siembra y la realizacion de las labores culturales oportunas
es la mejor manera de manejarlas y producirlas.
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USOS DEL CULTIVO DE YUCA TRADICIONAL:

Su utilizacion generalmente es cocida, frita o como harina, ademas es usada en la
preparacion de la farina, tapioca, beshi, casabe y la bebida nativa “masato”. La yuca esta
incursionando en diferentes preparaciones de la gastronomia regional y nacional.

PRODUCTOS DERIVADOS NO TRADICIONALES:

eProductos deshidratados eAlmidon:

eHojuelas epara consumo humano.

eProductos congelados: trozos, puré. epara industria papelera, etc.
eProductos empacados al vacio: trozos eProductos fermentados: raices enteras
semicocidos Yy esterilizados almidon agrio

eProductos derivados del proceso industrial:
corteza, fibra.
eHarina:

epara alimento animal
epara industrias alimentarias: Panaderias, bases

para sopas, carnes

eprocesadas, pastas, bases de bebidas.
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FLUJOGRAMA DE PRODUCCION DE FARINA Y TAPIOCA
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ANALISIS DEL MACROAMBIENTE EXTERNO DEL MERCADO DE LA FARINA Y

TAPIOCA
FACTORES OPORTUNIDADES RIESGOS
Creciente demanda del (v El 51% de la poblacion peruana
mercado de yuca v son pobres y el 19% vive en
subproducios. extrema pobreza.
DEMOGRAFIA Se estima que el pais
tiene un crecimiento
poblacional de 3% -
Existe un estricto control | v" La recesion econdmica.
ECONOMICAS de la inflacién. v"  Disminucion de las ventas.
‘1 v'  Tasas altas de interés bancario.
! La estructura competitiva | v No existen barreras de ingreso
L del mercado de yuca Yy para entrar al negocio de yuca y
. COMPETENCIA subproductos es de libre subproductos.
competencia. v"  Incremento de la oferta de yuca.
1.5% pér capita anual.
FACTORES Preferencia por alimentos | v No se armoniza la produccion con
7 SOCIALES Y naturales.. : el mercado. _
. CULTURALES Preferencia por alimentos |vv No se maneja el tema de la
| faciles de usar. calidad.
Instituciones Estatales y |{v La politica monetaria y fiscal del
Privadas promocionan la pais es restrictiva.
producciéon de yuca vy |v El estado no otorga ningun
PFC')O‘LCI;%%%ESSY subproductos. ben;aficic_)‘ fiscal y tributario a la
produccion.

LEGALES v~ No existe sistemas eficientes de
informacion de produccién y
comercializacion de maca.

Tecnologia semiindustrial | v Existe una incipiente tecnologia
existente. para producir y comercializar la
TECNOLOGIA yuca.
v"  Aplicacion de agroquimicos.
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ANALISIS DEL MICROAMBIENTE EXTERNO DEL MERCADO DE LA FARINA Y

TAPIOCA
FACTORES OPORTUNIDADES RIESGOS
Incursion de nuevas El principal punto de venta es el
industrias de Mercado de Belén y Bellavista
complementos Nanay, donde se desarrolla un
alimenticios a base de comercio totalmente informal,
yuca. desordenado, desinformado.
MERCADO Las transacciones son al Las condiciones de trabajo son
contado. de alta insalubridad e
Existe demanda de los inseguridad.
subproductos de la yuca
en las unidades
economicas.
Existe una demanda No existe proveedores
insatisfecha certificados de semillas
(esquejes).
No existen proveedores
PROVEEDORES e’spe.cia!izado_s’ en asis'gencia
tecnica, gestion empresarial, y
articulacion de mercados.
No existen proveedores
especializados en informacioén de
la produccion y mercados.
Permanecen Existe una larga cadena de
constantemente en el intermediarios.
INTERMEDIARIOS mercado. Buscan el beneficio personal, sin
considerar a los otros miembros
que conforman la cadena.
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MANEJO TRADICIONAL DEL CULTIVO DE YUCA

USO DE SEMILLAS (esqueje e
NO SELECCIOI\EADqA je) CULTIVO SIN ORIENTACION TECNICA NERARRERRALELY

TRANSFORMACION DE
SUBPRODUCTOS DE LA YUCA

LIMITADA IDENTIFICACION DE
CANALES DE
COMERCIALIZACION

DESCONOCIMIENTO EN
GESTION COMERCIAL
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PROPUESTA DEL MANEJO MEJORADO DEL CULTIVO DE LA YUCA

N ]

USO DE SEMILLAS PLANTACIONES CON COSECHA DE CULTIVO SIN
CERTIFICADAS ORIENTACION TECNICA PLAGAS

ARTICULACION EN !
MERCADOS COMPETITIVOS FORTALECIMIENTO DE LA TECNIFICANDO LA PRODUCCION

GESTION EMPRESARIAL
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Beneficios del sembrio de la “Yuca”

="A nivel dietético puede favorecer el alivio de jaquecas, colaborar a reducir niveles
de colesterol y de hipertension.

"Puede ayudar a generar energia ya que su rigueza en almidon permite
transformarlo en alcohol etilico.

=l a fabricacion de cosmeéticos, detergentes y articulos de limpieza (tensioactivo
natural, aumenta la formacién y estabilidad de la espuma y es biodegradable).
=Aplicaciones en agricultura (nutricion de los cultivos y mejora en su rendimiento).
=Aplicaciones en la ganaderia: reduce los olores del lecho de los animales. Se utiliza
para la elaboracion de piensos ayudando a reducir los costos.

=|.a Yuca ademas soporta bien terrenos poco fértiles, con poco agua y necesita pocos
plaguicidas con el consiguiente ahorro econdmico para los agricultores. También
suele crecer incluso en terrenos no aptos para otros alimentos.

=Una ventaja muy interesante es que puede cosecharse cuando se desee entre los 8
y los 24 meses tras su plantado. Eso puede ayudar a tenerla incluso como alimento
de reserva. Ademas, como hemos comentado, es un buen forraje para los animales.
La FAO, por todo ello, esta animando a muchos de estos paises a que la cultiven e
inviertan en la mejora de sus procesos de produccidon, transformacion vy
comercializacion.



Centro Regional de Tecnologia Apropiada
“Lo pequeno es hermoso”

TODO SE TRANSFORMA NADA SE DESECHA, CON CREATIVIDAD
Y DESTREZA

iiiMUCHAS GRACIAS POR SU ATENCION
MUCHOS EXITOS EN SUS TRABAJO!!!

EQUIPO CRETA 17 ANOS DE VIDA COMPARTIENDO
EXPERIENCIAS Y TECNOLOGIAS PARA EL CUIDADO Y
SOSTENIBILIDAD DE NUESTRA AMAZONIA

LIC. GRACIELA CUELLAR ANGULO

Calle Borja N° 495 - Punchana
Teléfono: 250193 - 965646946 RPM * 468628
E mail: creta_iquitos@yahoo.com



